Sehr geehrte Gaste,

Einladung zur Kuchenparty

,,25 Jahre®, bin ich schon in Schweinfurt!
Beginnend mit dem FAG-Business-Club, Stammgiaste werden
sich noch erinnern, danach
,Restaurant Kugelmiihle*

Wir feiern unser 25jahriges Jubilaum mit
einer Kiichenparty

und unseren frankischen Winzern
- Weingut Burgerspital Wiirzburg
- Weingut Schaffer Escherndorf
- Weingut Kreuzberg Nordheim
- Weingut Wirsching Iphofen

am 03. Oktober 2026
Wir starten um 16:30 Uhr mit einem Aperitif
Das Ende 1st fur 21:30 Uhr angedacht.

In lockerer Atmosphire gibt es Stationen von der Vorspeise
bis zum Dessert und unsere 4 Winzer verwohnen Sie mit
frankischen Weinen.

Jubilaumspreis pro Person 82,00 €
(inklusive Wein und Essen)

Wir bitten um rechtzeitige Reservierung
unter 09721/914702

Kugelyijhle %‘ Aier



Max Matreux empfiehlt

Meni:

Praline von der Ganseleber im Baumkuchen
auf frinkischem Aprikosenconfit

Hokok

Gebratener Saibling in Champagnersauce
auf rotem Linsencurry

Hokok

Langostino in Kartoffelstroh
in Krustentierbisque

Hokok

Duo vom Kalb in Burgundersauce
mit Kartoffel-Pfifferlinggemiise

Hokok

Zweierlei von der schwarzen Johannisbeere
mit Zartbitter-Schokoladensauce

5-Gang-Ment 85,00 €
4-Gang-Ment (ohne Saibling) 71,00 €
3-Gang-Ment (ohne Langostino und Saibling) 59,00 €

Liebe Giste, soweit Sie von Allergien betroffen sind, wenden
Sie sich bitte an unser Servicepersonal.

Restaurant

ugelmiihle

Max Matreux



Kalte und warme Vorspeisen

,m2unser Klassiker*
Gebratene Ginseleber 20,00 €
mit glacierten Apfelspalten

Canneloni vom Hummer in Safran-Limettensauce 22,00 €
auf Spinatcreme

Guglhupf von der Ganseleber in Portweingelée mit Apfelconfit 25,00 €
Pulpo in Tomantenvinaigrette und marinierte Wildkrauter 15,00 €
Praline vom Kalbskopf 17,00 €
auf dreierlei Gemusesalaten

Pfifferlingcremesuppe mit Garnelenbillchen 11,00 €

Hauptginge
Roastbeef in Rotwein-Schalottensauce 34,00 €

auf Rahmwirsing und Kartoffelgratin

Pochiertes Rinderfilet in Kriauterschaumsauce 36,00 €
auf Gemuse-Allerlei und hausgemachten Tagliatelle

Saltimbocca von der Perlhuhnbrust in Madeirajus 35,00 €
auf mediterranem Gemuse und Risoléekartoffeln

Soufflierter Steinbutt in Rote-Bete-Meerrettichsauce 42,00 €
auf Kartoffelrisotto

Dessert
Geeistes Tonkabohnentortchen 18,00 €

mit eingelegtem Pfirsich

Lauwarmer Schokoladenkuchen 18,00 €
mit Passionsfruchtsorbet und marinierten Beeren

Unser Bib Gourmand Menii fiir 42,00 € wird Thnen auf Anfrage
gerne von unserem Service empfohlen.
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