Samstag
12.09.2026
11.00 Uhr

Samstag
17.10.2026
11.00 Uhr

Samstag
28.11.2026
11.00 Uhr

Samstag
23.01.2027
11.00 Uhr

Samstag
27.02.2027
11.00 Uhr

Samstag
06.03.2027
11.00 Uhr

Samstag
20.03.2027
11.00 Uhr

Samstag
24.04.2027
11.00 Uhr

Kulinarische Akademie

Fisch-Kochkurs 150,00 €
In 4 Gangen erklart hnen Max Matreux

die Besonderheiten bei der Zubereitung
verschiedener Fischarten

25 Jahre Jubildums-Kochkurs 150,00 €
verwohnen Sie lhre Freunde mit einem
4-Gang-MenU aus unserem Jubildums-Kochbuch
mit einem Lieblingsmenl von Max Matreux

Klassisches Weihnachtsmenii 150,00 €
verwohnen Sie lhre Gaste mit einem
4-Gang-Menu, Max Matreux zeigt

Ihnen wie es leicht von der Hand gehen kann

Kostlichkeiten aus Asien 150,00 €
Linh Vu prasentiert verschiedene Asiatische
Gerichte und kocht diese mit Ihnen in 4-Gangen

Saucenkurs mit Max Matreux 190,00 €
,Die Konigsdisziplin in der Kiiche*

Saucen, Fonds, Glace

und ein 3-Gang Menu

Alles rund um die Pasta! 150,00 €
Nudelteig, Formen und
verschiedene Variationen mit Heiko KeRler

Krustentier-Kochkurs 160,00 €
Max Matreux kocht mit Ihnen
von Scampi bis Hummer!

Vegetarischer Kochkurs 150,00 €
Heiko KeRler kocht mit lhnen

ein vegetarisches Men

in 4 Gangen
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Samstag Italienischer Kochkurs 160,00 €

22.05.2027 Heiko KeRler kocht mit lhnen
11.00 Uhr ein klassisches italienisches
4-Gange-Menu

Samstag »Rind Pur® (Steakkochkurs) 180,00 €
12.06.2027 vom Rinderfilet bis zum Porterhouse
11.00 Uhr und die dazugehorigen Garmethoden

in 4-Gangen serviert mit Max Matreux

Samstag Franzésicher Kochkurs 180,00 €
03.07.2027 Klassiker aus der franzdsischen Kiiche

11.00 Uhr in einem 4-Gang-Meni

Samstag Fisch-Kochkurs 150,00 €
23.10.2027 In 4 Gangen erklart lhnen Max Matreux

11.00 Uhr die Besonderheiten bei der Zubereitung

verschiedener Fischarten

Samstag Klassisches Weihnachtsmenii 150,00 €
27.11.2027 verwohnen Sie lhre Gaste mit einem
11.00 Uhr 4-Gang-Menu, Max Matreux zeigt

Ihnen wie es leicht von der Hand gehen kann

NEU! NEU! NEU!
Zu jedem Kochkurs gibt es ein Jubildums-Kochbuch
von Max Matreux!

Aperitif, Wasser und korrespondierende Weine sind bei allen
Kochkursen bis einschlieBlich des Desserts im Preis enthalten.
Kaffeespezialitaten sind bitte separat zu bezahlen.

Die Kochkurse dauern ca. 3,5 Std.

Jeder Kochkurs findet ab 8 Personen statt. Sollte ein Kochkurs
aufgrund zu weniger Teilnehmer ausfallen, so kénnen Sie
selbstversténdlich an einem anderen Kurs teilnehmen.

Gerne veranstalten wir auch Ihren persénlichen Kochkurs zu
besonderen Anldssen, wie Geburtstage oder Betriebsfeiern.

In Form eines Gutscheins, sind unsere Kochkurse auch ideale
Geschenkideen.

Telefonische Reservierung unter 09721/914702 oder per E-Mail
libe info@restaurant-kugelmuehle.de

PUBLIC


mailto:info@restaurant-kugelmuehle.de

