
 

 
 

 

Verehrte Gäste, 

 
unser Restaurant Kugelmühle ist vom 

 

03. August 2026  

 

 bis einschließlich  

 

23. August 2026 

 

 im Betriebsurlaub. 

 

 

Am Montag, 24. August 2026 sind wir 

ab 10:00 Uhr gerne wieder für Sie da. 

 

 

Wir wünschen Ihnen bis dahin alles Gute und bedanken 

uns für das entgegengebrachte Vertrauen. 

 

 

 

Max Matreux mit seinem Team 

 

 
 



 

 
 

Max Matreux empfiehlt  
  

MMeennüü::  

  
 

Sülze vom Rindertafelspitz in Radieschenvinaigrette 
mit gebratener Gänseleber 

 
*** 

 
Gegrillter Thunfisch in Currysauce 

auf dreierlei Paprika 
 

*** 
 

Langostino in Kartoffelstroh 
in Krustentierbisque 

 
*** 

 
Geschmortes Nüsschen vom Rhön Reh mit Pfifferlingen 

und Apfelsemmel-Savarin 
 

*** 
 

Duo von der schwarzen Johannisbeere 
mit Zartbitter-Schokoladensauce 

 
 

5-Gang-Menü 85,00 € 
4-Gang-Menü (ohne Thunfisch) 71,00 € 

3-Gang-Menü (ohne Langostino und Thunfisch) 59,00 € 
 
 
 

Liebe Gäste, soweit Sie von Allergien betroffen sind, wenden 
Sie sich bitte an unser Servicepersonal. 

 

 



 

 
 

Kalte und warme Vorspeisen 
 

„Unser Klassiker“  
Gebratene Gänseleber                                                                          20,00 € 
mit glacierten Apfelspalten 
 

Marinierter Kalbstafelspitz in Aceto-Vinaigrette      19,00 € 
mit gebratener Gänseleber und Apfelconfit 
 

Pulpo in Tomantenvinaigrette und marinierte Wildkräuter                                15,00 € 
 

Ragout von Kalbskopf und Gemüse                                                      17,00 € 
unter der Blätterteighaube  
 

Pfifferlingcremesuppe mit Garnelenbällchen                  11,00 €                           

 
Hauptgänge 

 

Kalbsfilet in Rahmsauce                                                                   30,00 € 
auf glacierten Karotten und Pfifferlingcrêpe 
 

Pochiertes Rinderfilet in Kräuterschaumsauce                                           36,00 €                                          
auf Gemüse-Allerlei und hausgemachten Tagliatelle 
 

Bresse Taube im Nudelblatt mit Sauce Perigord                38,00 €  
 

Loup de Mer in Aceto-Gemüsesauce                                                                  36,00 € 
auf Belugalinsen mit Kartoffelmousseline 
 

Ab 2 Personen:                                                                            
Rinderkotelette unter der Salzkruste in Rotwein-Schalottensauce 
auf Kohlrabi und Pfefferchips                              Preis pro Person 30,00 € 

 
Dessert 

 

Geeistes Tonkabohnentörtchen          18,00 € 
mit eingelegtem Pfirsich 
 

Lauwarmer Schokoladenkuchen          18,00 € 
mit Passionsfruchtsorbet und marinierten Beeren                                                                            
 
 
 
 

Neu: Unser vegetarisches 4-Gang-Menü wird Ihnen auf Anfrage 
gerne von unserem Service empfohlen. 

 

 


