
 

 
 

Max Matreux empfiehlt  
  

MMeennüü::  

  
 

Marinierter Kalbstafelspitz in Aceto-Vinaigrette 
mit gebratener Gänseleber und Apfelconfit 

 
*** 

 
Soufflierter Steinbutt in Safran-Limettensauce 

auf Erbsenpüree 
 

*** 
 

Pot au Feu von der Kaisergranat 
mit Wurzelgemüse 

 
*** 

 
Spessart Reh im Crêpemantel in Peffer-Cassis-Sauce 

auf Selleriemousseline 
 

*** 
 

Passionsfruchttörtchen 
mit Aprikosensorbet 

 
 

5-Gang-Menü 85,00 € 
4-Gang-Menü (ohne Steinbutt) 71,00 € 

3-Gang-Menü (ohne Pot au Feu und Steinbutt) 59,00 € 
 
 
 

Liebe Gäste, soweit Sie von Allergien betroffen sind, wenden 
Sie sich bitte an unser Servicepersonal. 

 

 



 

 
 

Kalte und warme Vorspeisen 
 

„Unser Klassiker“  
Gebratene Gänseleber                                                                          20,00 € 
mit glacierten Apfelspalten 
 

Guglhupf von der Gänseleber in Portweingelée mit Apfel-Chutney   25,00 € 
 

Kalbsniere in Champagner-Senfsauce auf Spinattagliatelle                                15,00 € 
 

Galantine von der Perlhuhnbrust mit Madeiragelée                                            20,00 €                                                         
und Wildkräuter        
 

Ragout von Kalbskopf und Gemüse                                                      17,00 € 
unter der Blätterteighaube  
 

Cremesuppe nach Art der „Frankfurter grünen Sauce“ mit Lachssoufflé            11,00 €                           

 
Hauptgänge 

 

Kalbsfilet in Rahmsauce                                                                   30,00 € 
auf glacierten Karotten und Pfifferlingcrêpe 
 

Pochiertes Rinderfilet in Kräuterschaumsauce                                           36,00 €                                          
auf Gemüse-Allerlei und hausgemachten Tagliatelle 
 

Bresse Taube im Nudelblatt mit Sauce Perigord                38,00 €  
 

Ab 2 Personen:                                                                            
Rinderkotelette unter der Salzkruste in Rotwein-Schalottensauc 
auf Kohlrabi und Pfefferchips                              Preis pro Person 30,00 € 
 

Loup de Mer in Aceto-Gemüsesauce                                                                  36,00 € 
auf Belugalinsen mit Kartoffelmousseline 
 

Piccata vom Schollenfilet in weißer Tomatensauce      32,00 € 
auf Gemüserisotto      

 
Dessert 

 

Geeistes Cognacparfait mit glaciertem Rhabarber      18,00 € 
mit Tonkamousse 
 

Gefüllte Zartbitterschokoladenblätter mit Nougatmousse     18,00 € 
mit Passionsfruchtsorbet                                                                            
 

Neu: Unser vegetarisches 4-Gang-Menü wird Ihnen auf Anfrage 
gerne von unserem Service empfohlen. 

 



 

 
 

Sommermenü im Restaurant Kugelmühle 
 

Sehr geehrte Gäste, 
 

Wir laden Sie  
recht herzlich ein zu unserem Sommermenü  

am Mittwoch, 15.07.2026 bis Freitag, 17.07.2026 
Wir verwöhnen Sie mit einem 4-Gang-Menü  

zum Preis von 59,00 Euro pro Person. 
 

Menü 
 
 

Amuse-Bouche 
 

*** 
Variation von der Strauchtomate 
mit marinierten Wildkräutern 

 
*** 

Loup der mer 
auf Spinat à la crème mit Scampi im Safranteig 

 
*** 

Zweierlei vom Spessart Reh in Burgundersauce 
(Rücken und Keule) 

auf Sommergemüse und Kartoffelsoufflé 
 

*** 
Halbgefrorenes von der Tonkabohne mit Erdbeermousse  

 
 

Entfliehen Sie dem Alltagsstress, tauchen Sie ein in die Welt der Genüsse und erleben Sie in ruhiger und angenehmer 
Atmosphäre einen wunderschönen Abend im Kreis Ihrer Lieben. 

 
 

Um rechtzeitige Reservierung wird gebeten. 
 

Georg Schäfer Str. 30, 97421 Schweinfurt 
Tel: 09721/914702 Fax: 09721/914714 
Mail: info@restaurant-kugelmuehle.de 
 
Öffnungszeiten:  
Mo. – Fr. 18.00 bis 22.00 Uhr  

           

 


