
 

 
 

 
Max Matreux empfiehlt  

  

MMeennüü::  

  
Kalbskopfpraline mit gebratener Gänseleber 

auf marinierter Rote Bete 
 

*** 
 

Skrei Kabeljau in Senfsaatsauce 
auf Kartoffelmousseline 

 
*** 

 
Lasagne von der Langostino auf Kohlrabi 

mit Erbsenschaum 
 
*** 

 
Gefüllter Kaninchenrücken in Limettensauce 
auf geschmorter Aubergine und Tagliatelle 

 
*** 

 
Cassismousse mit hausgemachtem Marc de Champagne Eis 

und marinierten Beeren 
 
 

5-Gang-Menü 85,00 € 
4-Gang-Menü (ohne Kabeljau) 71,00 € 

3-Gang-Menü (ohne Langostino und Kabeljau) 59,00 € 
 
 

Liebe Gäste, soweit Sie von Allergien betroffen sind, wenden 
Sie sich bitte an unser Servicepersonal. 

 

 



 

 
 

Kalte und warme Vorspeisen 
 

„Unser Klassiker“  
Gebratene Gänseleber                                                        20,00 € 
mit glacierten Calvados-Apfelspalten 
 

Jakobsmuschel in der Schale serviert unter der Blätterteighaube                      17,00 € 
 

Lauwarmer Hummer in Rotweinbutter                                           21,00 € 
auf Kartoffel-Olivemousseline 
 

Rosa gebratene Kalbsniere in Senfsaat-Burgundersauce      18,00 € 
im Kartoffelnest serviert 
 

Dreierlei Süppchen mit Croutons                                                      13,00 € 
(Creme, Samt, Essenz) 
 

Pyramide von der Gänseleber in Portweingelée                                                 25,00 € 
 

Piccata vom Kalbsbries auf Süßkartoffelmousse mit Portweinjus                      19,00 € 
 

Hauptgänge 
 

Rinderfilet in Rotwein-Schalottensauce                                                             35,00 € 
auf Gemüserisotto 
 

Gebratene Barbarie Entenbrust á la chinoise                         29,00 € 
auf Gemüse „süß-sauer“ mit Pfannkuchen 
 

Gefüllte Wachtel in Portweinsauce       30,00 € 
auf glacierten Karotten und Schupfnudeln 
 

Lachsmedaillon im Nudelblatt auf Champagnerkraut                                28,00 € 
in Rieslingsauce 
 

Loup de mer auf Artischockenragout                          32,00 € 
mit Polenta 

 

Dessert 
 

Geeistes Grand-Maniersoufflé mit Orangenfilets     17,00 € 
 

Kokosnuss-Ananasstrudel mit Pralineneis                                        17,00 € 
 

Unser Bib Gourmand Menü für 42,00 € wird Ihnen auf Anfrage 
gerne von unserem Service empfohlen. 

 
 

 



 

 
 

Valentinstag im Restaurant Kugelmühle 
 

Sehr geehrte Gäste, 
 

wir laden Sie recht herzlich zum Valentinsmenü  
am Freitag, 14.02.2025 oder Samstag, 15.02.2025 

in unserem Restaurant Kugelmühle ein. 
Wir verwöhnen Sie mit einem 4-Gang-Menü  

zum Preis von 63,00 Euro pro Person. 
 
 
 
 

Menü 
 

Variation von der Wachtel 
 

*** 
 

Skrei Kabeljau auf Selleriemousseline 
mit Spinat à la crème und Safransauce 

 

*** 
 

Rinderfilet vom Angus Rind in Rotwein-Schalotten-Sauce 
auf mediterranem Kartoffelgemüse 

 

*** 
 

Ananas-Kokosnussterrine mit Ananasconfit 
und Pistazieneis  

 
 

Um rechtzeitige Reservierung wird gebeten. 
 
 
 

Georg Schäfer Str. 30, 97421 Schweinfurt 
Tel: 09721/914702 
Mail: info@restaurant-kugelmuehle.de 
 
Öffnungszeiten: 
Mo. – Fr. 12.00 bis 14.00 Uhr  
Mo. – Fr. 18.00 bis 22.00 Uhr  

           

 


