Max Matreux empfiehlt

Meni:

Parfait vom geraucherten Stor
mit Champagnergelée

$okok

Gegrillter Thunfisch
in Wasabi-Vinaigrette auf Orangenfenchel

$okok

Savarin vom jungen Spinat
mit kleinen Hechtkl6Bchen in Hummersauce

$okok

Ossobuco in Burgundersauce
auf Minestronegemiise und Serviettenknodel

B S

Geeistes Tonkabohnenparfait
auf Zartbitterschokoladensauce mit marinierten Frichten

5-Gang-Ment 85,00 €
4-Gang-Menu (ohne Hechtkl6Bchen) 71,00 €
3-Gang-Menu (ohne Thunfisch und Hechtkl6chen) 59,00 €

Liebe Giste, soweit Sie von Allergien betroffen sind, wenden Sie
sich bitte an unser Servicepersonal.



Kalte und warme Vorspeisen

,m2unser Klassiker*
Gebratene Gianseleber mit glacierten Apfelspalten

Tatar vom Langostino auf Mousse vom Krustentier
mit grinem Apfelgelée

Kartoffelraviolo mit Kalbsconfit geftllt
auf Aubergine, suf3-sauer

Mousse und Brust von der Barbarie Ente mit Rotkraut-Orangen-Chutney
Zweierlei von der Jakobsmuschel mit Limettengelée und Wildkriutersalat

Dreierlei Stippchen mit verschiedenen Croutons
(Bisque, Cremestippchen und Consommé)

Hauptginge

Gratiniertes Kalbskotelette mit Bries in Burgundersauce
auf Kohlrabi und Kartoffelsoufflé

Brust und Keule von der Bresse-Taube im Strudelblatt
mit Portweinsauce auf braisiertem Chicorée und Petersilienwurzelptiree

Gratinierter Lammricken in Thymianjus
auf mediterranem Gemiise mit Kartoffelkrapfen

Feuillete vom Seeteufel auf Sullkartoffelcreme
mit weiller Tomatensauce

Skrei Kabeljau in Champagnersauce
auf Rahmkraut mit Kartoffelmousseline

Dessert
Topfensoufflé mit Ananasconfit und Pistazieneis

Flambiertes Crépe Suzette in Orangensauce auf Vanilleeis

Unser Bib Gourmand Menii fiir 42,00 € wird Ihnen auf Anfrage
gerne von unserem Service empfohlen.
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Ostermenii am Samstag, 30. Mzrz 2024
im Restaurant Kugelmiihle

Sehr geehrte Giste,

Am Samstag, 30. Marz 2024
laden wir Sie ab 18.00 Uhr recht herzlich

zu unserem Ostermenti mit zwei Hauptgangen zur Wahl ein.

Menii

Galantine vom Kalbsfilet mit Madeiragelée
auf verschiedenen Gemusesalaten
sokk
Loup de Mer in Safran-Limettensauce
auf Linsen-Bohnenragout
sokok
Cannelloni von der Kaisergranat in Hummerschaum
und Erbsencréme
sokok

Zweietlei vom Osterlamm (Contfit orientalisch und Riicken) in Krauterjus
auf mediterranem Gemiise mit gratinierten Scheibenkartoffeln

oder

Perlhuhnbrust im Strudelblatt mit Portweinjus
auf Cous-Cous und Vanillemohren

Xk

Terrine von weiller und dunkler Valrhona Schokolade
mit Cassissorbet

Das Menii bieten wir an fiir 85,- € (mit Lamm) pro Person
79,- € (mit Perlbubn) pro Person

Um Reservierung wird gebeten.
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Max Matreux

und sein Team

Georg Schafer Str. 30, 97421 Schweinfurt
Tel: 09721/914702
Mail: info@restaurant-kugelmuehle.de

Offnungszeiten:
Mo. — Fr. 18.00 bis 23.00 Uhr
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