Max Matreux empfiehlt

Menu:

Confit von der Kalbshaxe
mit gebratener Ganseleber auf Aubergine, sti3-sauer

dokk

Steinbutt unter der Rostikruste
in Kartoffel-Lauchnage

kokk

Savarin vom jungen Spinat
mit kleinen Hechtklo3chen in Hummersauce

kokk

Geftillter Kaninchenriicken in Limettenjus
auf mediterranem Gemiuse mit Polenta

kkk

Geeistes Tonkabohnenparfait
auf Zartbitterschokoladensauce mit marinierten Fruchten

5-Gang-Ment 85,00 €
4-Gang-Ment (ohne Hechtkl6Bchen) 71,00 €
3-Gang-Ment (ohne Steinbutt und Hechtkl6B8chen) 59,00 €

Liebe Giste, soweit Sie von Allergien betroffen sind, wenden
Sie sich bitte an unser Servicepersonal.

Restaurant

ugelmiihle

Max Matreux



Kalte und warme Vorspeisen

,m2unser Klassiker*
Gebratene Ginseleber mit glacierten Apfelspalten

Tatar vom Langostino auf Mousse vom Krustentier
mit grinem Apfelgelée

Ginseleberterrine im Steintopf mit Birnenconfit
Mousse und Brust von der Barbarie Ente mit Rotkraut-Orangen-Chutney
Zweierlei von der Jakobsmuschel mit Limettengelée und Wildkriutersalat

Dreierlei Sippchen mit verschiedenen Croutons
(Bisque, Cremestuppchen und Consommé)

Hauptginge

Gefttlltes Rinderfilet in Blattpetersiliensauce
auf Wirsing und Kartoffelsoufflé

Brust und Keule von der Bresse-Taube im Strudelblatt
mit Portweinsauce auf braisiertem Chicorée und Petersilienwurzelpiiree

Gratiniertes Kalbskotelett mit Bries in Ganseleberrahmsauce
auf Kohlrabi und Gnocchi

Feuillete vom Seeteufel auf Sullkartoffelcreme
mit weiller Tomatensauce

Skrei Kabeljau in Champagnersauce
auf Rahmkraut mit Kartoffelmousseline

Dessert
Topfensoufflé mit Ananasconfit und Pistazieneis

Flambiertes Crépe Suzette in Orangensauce auf Vanilleeis

Unser Bib Gourmand Menii fiir 42,00 € wird Thnen auf Anfrage
gerne von unserem Service empfohlen.
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