Max Matreux empfiehlt

Menu:

Gebackener Kalbskopf
mit Rote-Bete und Sul3kartoffel

dokk

Gegrillter Thunfisch mit Avocado
und Gurkentatar

kokk

Steinbutt auf Erbsenmousseline

in Safransauce
skokok

Geftillter Kaninchenriicken in Limettenjus
auf Minestrone und Pfifferlingpolenta

kkk

Zartbitterschokoladenblitter mit Nougatmousse und Pistazieneis

5-Gang-Ment 85,00 €
4-Gang-Meni (ohne Thunfisch) 71,00 €
3-Gang-Ment (ohne Thunfisch und Steinbutt) 59,00 €

Liebe Giste, soweit Sie von Allergien betroffen sind, wenden
Sie sich bitte an unser Servicepersonal.

Restaurant

ugelmiihle

Max Matreux



Kalte und warme Vorspeisen

,mzunser Klassiker

Gebratene Ganseleber mit glacierten Apfelspalten 20,00 €
Lauwarmer Pulpo in Tomaten-Basilikumvinaigrette auf Tagliatelle 17,00 €
Variation von der Kaisergranat 22,00 €
Seeteufelmedaillon auf Pesto-Nudelblatt mit Auberginenpiiree 17,00 €
Ochsenschwanz-Kartotfel-Ravioli in Rotweinsauce auf Wirsingptiree 15,00 €
Dreierlei Stippchen mit verschiedenen Croutons 15,00 €

Hauptginge
Riicken vom Spessart Reh im Crépemantel in Cassisjus 35,00 €
auf Selleriemousseline
Kalbsfilet im Blitterteig mit Génseleberrahmsauce 33,00 €
auf Kohlrabi und Kartoffelrisotto
Duo vom Lamm in Krautersauce 30,00 €
auf mediterranem Gemiise und Kartoffelgratin
Seeteufel im Speckmantel in Limettenjus 31,00 €
auf Kartoffel-Bohnengemiise
Lasagne vom Zander in Sauerampfer Sauce 40,00 €
auf getriiffeltem Kohlrabi
Rinderkotelett unter der Salzkruste  (fiir 2 Personen) Preis pro Person 40,00 €
in Rotwein-Schalotten-Sauce auf ,,Gemuse Allerlei*
und Pfefferchips

Dessert

Savarin von weilem Schokoladenparfait mit Himbeercreme 15,00 €
Clafoutis von der Blaubeere 15,00 €

mit Marc de Champagneeis

Unser Bib Gourmand Menii fiir 42,00 € wird Ihnen auf Anfrage

gerne von unserem Service empfohlen.

Restaurant

ugelmiihle

Max Matreuwux



