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        Kulinarische Akademie 

 

   
    
   Donnerstag Edle Krustentiere          140,00 € 
   26.10.2023 Max Matreux zeigt Ihnen die Zubereitung  
   18.00 Uhr             von Scampi bis zum Hummer 
                                in 4-Gängen serviert      
 
 
    Samstag      Klassisches Weihnachtsmenü            120,00 € 
    25.11.2023 verwöhnen Sie Ihre Gäste mit einem  
    11.00 Uhr      4-Gang-Menü, Max Matreux zeigt  
                                Ihnen wie es leicht von der Hand gehen kann 
 
   
   Samstag  Köstlichkeiten aus Asien  120,00 € 
   20.01.2024 Linh Vu präsentiert verschiedene Asiatische  
   11.00 Uhr     Gerichte und kocht diese mit Ihnen in 4-Gängen 
 
 
 
   Samstag  Saucenkurs mit Max Matreux 170,00 € 
   17.02.2024  Saucen, Fonds, Glace 
   11.00 Uhr  und ein 3-Gang Menü 
 
 
  Samstag   Pünktlich zur Osterzeit  140,00 € 
  09.03.2024    Max Matreux kocht Lammgerichte 
  11.00 Uhr  von der Schulter bis zum Rücken 
  in 4-Gängen serviert 
 
 
 
  Samstag  Feine Klassiker aus  140,00 €  
  20.04.2024  der französischen Küche 
  11.00 Uhr  Max Matreux kocht mit Ihnen  
  seine Lieblingsgerichte 
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Samstag  „Der Maibock ist da!  140,00 € 
25.05.2023  Alles vom Reh in 4-Gängen serviert 
11.00 Uhr  mit Max Matreux 
 
 
 
Samstag  Kalte Köstlichkeiten  140,00 € 
22.06.2024    von Terrinen und Galantinen bis  
11.00 Uhr  zur Sülze in 4 Gängen serviert  
  mit Max Matreux 
 
 
 
 
Samstag  „Rind Pur“ (Steakkochkurs)  160,00 € 
21.09.2024  vom Rinderfilet bis zum Porterhouse 
11.00 Uhr  und die dazugehörigen Garmethoden 
  in 4-Gängen serviert mit Max Matreux 
 
 
 
 
 
 
   
Aperitif, Wasser und korrespondierende Weine sind bei allen 
Kochkursen bis einschließlich des Desserts im Preis enthalten. 
Die Kochkurse dauern ca. 3,5 Std. 
 
Zu jedem Kochkurs gibt es ein passendes Gewürz 
aus Max Matreux´s Gewürzkreation gratis! 
 
Jeder Kochkurs findet ab 8 Personen statt. Sollte ein Kochkurs 
aufgrund zu weniger Teilnehmer ausfallen, so können Sie 
selbstverständlich an einem anderen Kurs teilnehmen. 
 
Gerne veranstalten wir auch Ihren persönlichen Kochkurs zu 
besonderen Anlässen, wie Geburtstage oder Betriebsfeiern. 
 
In Form eines Gutscheins, sind unsere Kochkurse auch ideale 
Geschenkideen. 
 
Telefonische Reservierung unter 09721/914702 oder per E-Mail 
übe info@restaurant-kugelmuehle.de 
 
 
 

NEU! NEU! NEU! 
Alle Kochkurse finden ab sofort in 
unserem Restaurant Kugelmühle 
statt! 
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