Max Matreux empfiehlit

Menu:

Praline von der Génseleber auf Portweingelee

**k*%k

Loup de Mer
mit frankischem griinem und weilRem Spargel

**k*k

Rochenfliigel in Aceto-Balsamicosauce auf Artischocken

**k*k

Kalbriicken mit glaciertem Friihlingsgemdise
und Pommes dauphine

**k*k

Zartbitterschokoladenblatter mit Nougatmousse und Pistazieneis

5-Gang-Men( 85,00 €
4-Gang-Ment (ohne Loup de Mer) 71,00 €
3-Gang-Meni (ohne Loup de Mer und Rochenflugel) 59,00 €

Liebe Géste, soweit Sie von Allergien betroffen sind, wenden
Sie sich bitte an unser Servicepersonal.

Kugelmiihle
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Kalte und warme Vorspeisen

»unser Klassiker*
Gebratene Ganseleber in Madeirasauce mit glacierten Apfelspalten

Das Beste vom Kaninchen im Blatterteig in Champagner-Senfsaatsauce
auf Kohlrabi

Piccata vom Kalbsbries mit Ganseleberpraline
und Salat vom griinen und weilRen Spargel

Variation von der Kaisergranat
Tartar vom Thunfisch auf Wasabivinaigrette mit Avocado
Pulpo in Basilikum-Tomatensauce auf geschmorter Aubergine

Kokos-Currysuppe mit Lachsmedaillon

Hauptgange

Roulade von der Perlhuhnkeule im Strudelblatt in Ganseleberrahmsauce
mit Kartoffelsouffle und Blumenkohlptree

Rinderfilet in Rotwein-Schalottensauce auf Championrisotto
mit glaciertem Gemdise

Geschmorte Ochsenbackchen in Burgundersauce
auf Kartoffel-Spargelgemuise

Loup de mer mit frankischem grtinem und weiRem Spargel in Currysauce
auf schwarzem Reis

Kabeljau in Limetten-Kalbsjus auf Kartoffel-Blutwurstgrostl

Dessert

Mille Feuille mit halbgefrorenem von der Tahiti Vanille
und Waldbeerensorbet

Geeistes Grand Manier Soufflé mit glacierten Orangenfilets

Unser Bib Gourmand Menti fir 42,00 € wird Thnen auf Anfrage

germne von unserem Service empfohlen.
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