Kalte und warme Vorspeisen

Tarte von Champagnerkutteln und jungem Lauch mit Marsalaglace
Blatterteigpastetchen mit Kalbsbries und Morcheln in Madeirasauce
Marinierte Jakobsmuschel mit griiner Sauce und StiRkartoffeln
Hummer auf Kartoffelschaum in Rotweinbutter

Kaninchenriicken im Strudelblatt in Zitronen-Estragonsauce
auf zweierlei Piree

Dreierlei Suppchen (Cremesuppe, Essenz, Bisque)

Frénkische Spargelcreme mit Lachssoufflé

Hauptgange

Brust und Keule von der Bresse Taube in Nudelblattern geschichtet
mit Portweinsauce

Duo vom Lamm mit Krduterjus, griinen Bohnen
und Kartoffel-Parmesan-Krapfen

Kalbsfilet im Blatterteigmantel mit Ganseleber-Rahm-Sauce
auf glaciertem Kohlrabi

Soufflierter Steinbutt in Safransauce auf Rote Beete Nudeln

Loup de Mer in Champagnersauce auf Spinatcreme mit Kartoffelroulade

Dessert

Gebackenes Pralineneis mit Vanilleschaum und Feigenconfit

Variation von der karamellisierten Mandel in ,,zwei Gadngen serviert*
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