Kalte und warme Vorspeisen

Gebratene Génseleber ,,unser Klassiker* mit Madeirajus
Praline vom Kalbskopf auf dreierlei Gemiise

Marinierter Pulpo mit weilRem Tomatencappuccino
und marinierten Wildkrautern

Soufflé vom Krustentier mit Hummerbisque
Erbsenschaumstippchen mit Scampi im Kartoffelstroh
Consommé double mit Gemuse und Pfifferlingen

unter der Blatterteighaube

Hauptgange

Kalbsfilet im Blatterteigmantel in Rahmsauce
auf Kohlrabi

Duo vom Lamm in Krduterjus auf provencalischem Gemiise
und Sil3kartoffelpree

Ricken vom Spessart Reh im Crépemantel in Cassis-Pfeffersauce
mit Pfifferlingen und Selleriemousseline

Variation von Edelfischen in Safran-Limettensauce auf Aubergine
,,Sufl3-sauer mit schwarzem Reis

Seeteufel im Speckmantel in Pimentosauce mit Safrannudeln
Dessert

Geeistes Grand Manier Soufflé mit marinierten Beeren

Gebackenes Pralineneis im Bisquitmantel mit Vanilleschaum
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