Kalte und warme Vorspeisen

Gebratene Géanseleber ,,unser Klassiker* mit Madeirajus
Praline vom Kalbskopf auf dreierlei Gemiise

Jacobsmuschel unter der Blatterteighaube in der Schale serviert
mit Nolly Prat Sauce

Soufflé vom nonwegischen Lachs auf Coulis vom weif3en Spargel
Erbsenschaumstippchen mit Kaisergranat im Kartoffelstroh

Stppchen vom frankischen Spargel mit Piccata vom Kalbsbries

Hauptgange

Kalbsfilet im Blatterteigmantel in Rahmsauce
auf Schwarzwurzeln a la creme

Duo vom Lamm in Krduterjus auf provencalischem Gemiise
und Sil3kartoffelpree

Bresse Taube im Nudelblatt mit Gemuse in Portweinsauce

Steinbutt unter der Rostikruste in Krustentiersauce auf Gemdse ,,Allerle

mit Perlgraupen

Seeteufel im Speckmantel auf Safrannudeln in Pimentosauce

Dessert

Savarin von weif3er Schokolade mit Zartbitter-Schokoladenmousse

und marinierten Beeren

Gebackenes Pralineneis im Bisquitmantel mit Vanilleschaum
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