Kalte und warme Vorspeisen

Gebratene Géanseleber ,,unser Klassiker* mit Madeirajus
Kalbsbries im Strudelblatt auf Kohlrabi in Sauce Perigord

Soufflé vom Krustentier mit Hummer auf Petersilienwurzelcreme

Marinierter Tafelspitz in Aceto Vinaigrette mit gefllltem Kartoffelnest

Erbsenschaumsippchen mit gebratener Jakobsmuschel

Hauptgange

Kalbsfilet im Blatterteigmantel in Rahmsauce
auf Schwarzwurzeln a la creme

Duo vom Lamm in Krduterjus auf provencalischem Gemiise
und Sil3kartoffelpree

Rinderfilet in Burgundersauce auf Rahmwirsing
mit Kartoffelwdrfeln

Bresse Taube im Nudelblatt mit Gemuse in Portweinsauce

Steinbutt unter der Rostikruste in Krustentiersauce auf Gemdse ,,Allerlei

mit Perlgraupen

Seeteufel im Speckmantel auf Safrannudeln in Pimentosauce

Dessert

Creme Brulée mit frankischen Aprikosen und Pistazieneis

Gebackenes Pralineneis unter der Karamellhaube mit VVanilleschaum
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