Kalte und warme Vorspeisen

Gebratene Géanseleber ,,unser Klassiker* mit Madeirajus

Niere vom Bio Kalb in Senfsaatsauce mit Gemdisetagliatelle
Kalbsbries in Madeirasauce mit Gemdise unter der Blatterteighaube

Soufflé vom Krustentier mit Kaisergranat auf Petersilienwurzelcreme

Marinierte Zunge vom Piemonteser Rind mit gefilltem Kartoffelnest

Erbsenschaumsippchen mit Jakobsmuschel unter der Réstikruste

Hauptgange

Kalbsfilet im Blatterteigmantel in Rahmsauce
auf Schwarzwurzeln a la creme

Zweierlei vom Rebhuhn auf souffliertem Champagnerkraut
mit Kartoffelschaum

Rinderfilet in Burgundersauce auf Rahmwirsing
mit Kartoffelwdirfeln

Geschmorte Ochsenbéckchen im Wirsingblatt
auf glaciertem Kohlrabi mit Kartoffelschaum

Steinbutt unter der Rostikruste in Nolly-Pratsauce auf Perlgraupenrisotto

Seeteufel im Speckmantel auf Safrannudeln in Pimentosauce

Dessert

Creme Brulée mit frankischen Aprikosen und Marzipaneis

Tortchen von Eierlikor auf sifem Kirbis mit Tonkabohneneis
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